FEINSCHMECKER

REISEN ESSEN TRINKEN GENIESSEN

GUTES GESCHAFT

Berlin. Zwdlf Minuten hat der Einkauf fiir den Coq au Vin gedauert, alle Zutaten
sind eingepackt, Wein inklusive. Das neue ,Kochhaus" in Schéneberg ist laut
Angaben seiner Griinder das erste und einzige Lebensmittelgeschdft, das seine
Waren nach Gerichten ordnet. Alles steht auf schicken schwarz lackierten Tischen -
Karbe, Kiihlbox, Flaschen. Bilder und Rezepte veranschaulichen, wie die wachentlich
wechselnden Gerichte aussehen sollen: Dorade mit provenzalischem Gemiise,
WeiBweinrisotto mit getrockneten Tomaten und Bliitenbldittern oder Quarkcreme
mit Kumquatragout und Mandelkrokant. ,Wir hatten keine Lust mehr, als Be-
triebswirt, Kaufmann oder Onlineberater zu arbeiten, wir wollten etwas tun, was
Sinn hat und Spall macht®, sagt Geschidftsfiihrer Ramin Goo, einer der fiinf Betreiber.
Ein Koch ist natiirlich auch mit von der Partie. Kiinftig soll es auBerdem Veran-
staltungen wie Weinproben und Kochkurse geben. Ubrigens war dort, wo jetzt das
«Kochhaus” ist, vorher eine der gréBten ,Starbucks"-Filialen der Stadt. Die haben
die aufmiipfigen Schéneberger boykottiert und vertrieben. Stefan Elfenbein

«Kochhaus”, AkazienstraBe 1, OT Schiéineberg, 10823 Berlin, Tel. 030-577 08 91 00,
www.kochhaus.de, Mo-Fr 10-21 Uhr, Sa 9-20 Uhr
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